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empresas ofrecen soporte
especifico a uno o varios eslabones
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El chocolate es el producto mas consumido
a nivel global y su ingrediente basico es el
cacao. Sin embargo, el cacao y sus
derivados, como la pasta, el polvo y el
licor, son también utilizados en la
industria farmacéutica y cosmética,
convirtiendo a este fruto tropical en
uno de los productos mas valorados.

La demanda mundial de granos de

cacao se mide sobre la base de

las "moliendas", segln [CCO,

que fue mas de 4.8 millones
de toneladas en 2019.
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La lista de los mayores productores de
cacao en el mundo la encabeza Costa de
Marfil, Ghana, Indonesia, Nigeria,
Camerdn, Brasil, Ecuador, Per(, Rep. Dom.
y Colombia. Alrededor del 60% de la
produccion mundial se destina a las
exportaciones vy el resto se procesa en los
mercados internos (ICCO). Los principales
importadores son la Unién Europeay EE.UU.
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El mercado mundial del cacao se divide en granos de cacao convencionales y de
sabor fino de aroma, el porcentaje de producciéon mundial de este dltimo es aln
pequefo pero esta aumentando rapidamente en proporcion a la demanda de los
consumidores que cada vez valoran mas los beneficios para la salud del
chocolate negro con un alto porcentaje de cacao fino de aroma, orgénico(?/ de
origen Gnico. La Organizacion Internacional de Cocoa (ICCO) ya ha ratificado al
Perd como productor de cacao fino y de aroma, el cual tiene potencial para
convertirse en lider mundial en la exportacion de cacao aromatico.
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Mercado Peruano

Las exportaciones peruanas de cacao y derivados
muestran un crecimiento progresivo significativo
en este milenio. A partir del afo 2000, las
exportaciones peruanas de cacao experimentaron
un dinamismo extraordinario, siendo la Unién
Europea su principal mercado de destino (Paises
Bajos, Bélgica e Italia).
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En 2014, el sector lanz6 una estrategia de
competitividad para situar al Perd como productor
de cacao fino con reconocimiento en el mercado
internacional. Los socios de la cooperacion
internacional han alineado su estrategia de
intervencion en este producto, asi como Promperda,
que lo promociona en ferias internacionales y lo ha
incluido en su marca paraguas “Superfoods Peru”.
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Principales
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Q Productores de Cacao, mas de 9o mil familias
que cultivan 130 mil Has de cacao en el Perd.

Q Gremios que representan organizaciones de
productores, como la Asociacion Peruana de
Productores de Cacao (APPCACAO).

Q Empresas exportadoras, reunidas en la Camara
Peruana de Café 'y Cacao (CPO).

Q CITE privados: Como CITEcacao y el Instituto para
Cultivos Tropicales (San Martin).

Q CITE piblicos: Como CITEproductivo en Madre de
Dios o CITEagroindustrial Oxapampa en Pasco.

Q Laboratorios de pruebas: Laboratorios de
control de calidad de grano, de analisis sensorial
y fisico, de suelos, de metales pesados, de
analisis de plagas, de multiresiduos, de
plaguicidas, de contaminantes, entre otros.
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